etxenike

JAMON
DE PATO

INSTRUCCIONES PARA EL CONSUMIDOR

Denominacién:
JAMON DE PATO

Se elabora a partir de la pechuga, fambién
conocida como magref del pato  cebado
curada y fratada de forma artesanal por
Eixenike, conservando asf todos su aroma y
sabor.

Es un producto exquisito e ideal para tomar en
ensaladas o como cenfro de mesa.
Debemos mantenerlo refrigerado a una
temperatura de entre O y 4°C

Se cura de forma fradicional para lograr un
jamén de agradable paladar.

Preparacion:

Abrir correctamente el envase.

Cuando vayamos a consumirlo se recomienda
sacarlo del frigorifico unos 10 minutos antes
y mantenerlo a temperatura ambiente, asi

las lonchas se separardn mas facilmente

y podremos disfrutar mejor de todas sus
cualidades.
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ENTERO 100 G.

ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

Ingredientes:
Pechuga de pato, sal, pimienta, conservador
nitrito sodico y antioxidante ascorbato sédico.

Condiciones de conservacién:

Temperatura entre 0°-4°C. Una vez abierto el
envase conservar entre 0°-4°C y consumir en
maximo 5 dias.

Condiciones de transporte:
Temperatura entre 0°-4°C.

Vida otil: 6 meses

Codigo EAN:
ENTERO 84 26474000339
LONCHEADO 100G. 84 26474120006

Cédigo interno:
ENTERO 023001
LONCHEADO 100G. 027002
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INFORMACION LOGISTICA

ENTERO 100 G. ENTERO 100 G.
Formato Pieza Sobre Ud./Venta Pieza Sobre
Peso nefo +350g. 100 g. Ud./Caja 6 ud. 10 ud.
Peso bruto +350g. 150 g. Peso/caja
Medidas mm - - Cajos/ Palet -

Poligono Urrobi 31694 Espinal, Navarra - Spain T. (+34) 948 79 04 11  E. info@etxenike.com
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