etxenike

MOUSSE DE
SAIMON AHUMADO

INSTRUCCIONES PARA EL CONSUMIDOR

Denominacioén:
MOUSSE DE SAIMON AHUMADO

Es una pasta Trifurodo, con una fextura grumosa
en la que los ingredientes principales el
salmén ahumado vy el aceite de oliva, en
diferentes porcentaijes.

Preparacion:

Antes del consumo;

Es aconsejable meterlo al frigorifico como
minimo 30 minufos anfes de su consumo 'y
anfes de su degustacion mantenerlas entre 5
y 10 minufos a temperatura ambiente, para
que de este modo podamos apreciar todas
sus cualidades.

Este formato de lata acampanada, abre fécil
por ambos lados, nos permite abrir las dos
tapas y empujar por el lado més estrecho,
permitiendo extraer todo el contenido sobre
un plato. Una vez abierto, conservar en
frigorifico.
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ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

Ingredientes:

Salmén chumado (20 %), aceite de oliva, |
huevo, leche, harina de trigo, sal, pimienta,
hierbas aromdticas, y antioxidante ascorbato
sodico.

Condiciones de conservacién:
Temperatura ambiente. Una vez abierta la lata
conservar enfre O - 4°C y consumir en maximo

5 dias.

Condiciones de fransporte:
Temperatura ambiente

Vida otil: ¢ afios

Cédigo EAN: 84 26474000797

Cédigo interno: 050001

ESPECIFICACIONES DEL EMBALAJE

Envase unitario:

lata redonda metdlica, bamiz epoxifendlico
oro, con forma de campana abre féacil por
ambos lados y con etiqueta adhesiva.

PRESENTACION

130 G.
Formato Lata redonda
Peso neto 130 g.
Peso bruto 175g.
Medidas mm & 65-75%55

130 G.
Ud./Venta Cajo cartén
Ud./Caja 24 ud.
Peso/caja 4.700 g.
Cajas/ Palet 120
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www.etxenike.com



